et

Appleritif Apfel-Rosé, alkoholfrei 0,11 450 €
Appleritif Ingwer & Bergamotte, alkoholfrei 0,1 | 450 €
,Sanddorn-Spritz” mit Sekt 7,40 €
JAperol-Spritz" mit Sekt 7,40 €
,Lillet Spritz" mit Schweppes Wild Berry 7,40 €
,Limoncello Spritz" mit Sekt 7,40 €

Meni

Pastinakencremesuppe mit ﬂ
Croutons und Sahne

* K X

Zanderfilet, gebraten in der Kartoffelkruste,
mit Dijonsenfsauce und Weinkraut

oder

Kalbsfiletmedaillons mit Rahmsauce,
Ratatouille-Gemuse und Dauphinekartoffeln

* X *x

Rhabarberkompott
mit Vanilleeis und Sahne

39,80 €

Die MenUspeisen servieren wir lhnen auch gerne als Einzelgericht.

Gerne bereiten wir Ihnen unsere Gerichte alternativ auch vegetarisch oder vegan zu.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

Informationen zu den Allergenen siehe letzte Seite.

“ﬂ; vegan p vegetarisch

=



Susben a/z/ %We/z/

Tomatencremesuppe mit Croutons und Sahne ﬂ 7,90 €
Huhnerkraftbriihe mit Einlage 7,90 €
Pastinakencremesuppe mit Croutons und Sahne 2 7,90 €
Friesische Krabbensuppe mit Krabben, Croutons und Sahne 8,90 €

Bruschetta, gerostetes Knoblauchbrot mit frischen Tomaten, ﬂ
roten Zwiebeln, Parmesan und Rucola 980 €

Carpaccio von der roten Bete mit Wildkrautersalat, ﬂ
Walnussen, Ziegenkadse und Knoblauchbaguette 12,80 €

Carpaccio vom Rind mit Wildkrautersalat, Basilikumpesto,
Pinienkerne, Parmesan und Knoblauchbaguette 14,80 €

/%L/w Qcmczé;
,Salat Caesar” mit Hahnchenbrustfilet

Romersalat, Caesar-Dressing, Parmesan, Baguette und Krauterdipp 18,50 €

,Salat Caesar” mit Garnelen
Romersalat, Caesar-Dressing, Parmesan, Baguette und Krauterdipp 19,80 €

Ziegenkise gebacken, mit Honigbirne, an Feldsalat (7
mit Tomatenpesto, Walnuss und Knoblauchbaguette 19,80 €

Raucherlachsscheiben, mild gerauchert, mit Krdutercreme,
frischen Blattsalatherzen und Kartoffelrosti 21,50 €

“,‘ vegan p vegetarisch



Sehnitseliochen

vom . Mire 2024 — 50, Mire 2024

Pfefferschnitzel
Schweineschnitzel mit Schmorzwiebeln, Pfefferrahmsauce,
Bohnen im Speckmantel und Bratkartoffeln

Sellerie und Zucchinischnitzel, vegetarisch, mit ﬂ
Krauterrahmsauce, Ratatouille-GemUse und Kartoffelgratin

Schnitzel in der Mandelkruste
Hahnchenbrustfilet gebraten, mit Curryfrichtesauce,
Reis und frischen Salaten

Piccata Milanese
Hahnchenbrustfilet in der Parmesanhlle gebraten,
mit Tomatensauce, Tagliatelle-Nudeln und frischen Salaten

Schollenfilet-Schnitzel

Schollenfilet in Maismehl und provenzalischen Krautern gebraten,

mit WeilSweinsauce, Blattspinat und Salzkartoffeln

Schnitzel Italienisch

Schweinefilet mit Salbei und Parmaschinken gefillt,
in der Parmesanhlle gebraten, mit Tomatensauce,
Ratatouille-GemUse und Reis

Cordon Bleu vom Schwein,
geflllt mit Kochschinken und Kase, mit Krauterbutter,
buntem Gemuse und Bratkartoffeln

Schnitzel mit Krabben
Schweineschnitzel mit frischen Krabben und Sauce Hollandaise
gratiniert, Bratkartoffeln und frischen Salaten

Original Wiener Schnitzel
Zwei Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,
Bratkartoffeln und frischen Salaten

LINSER HIT

»~Schnitzelpfanne” fiir 4 Personen

22,80 €

22,80 €

22,80 €

22,80 €

22,80 €

24,80 €

24,80 €

27,80 €

27,80 €

Pfefferschnitzel, Schnitzel Italienisch, Schnitzel mit Krabben,
Piccata Milanese, Pfeffersauce, sautiertem GemuUse, Bohnen im Speckmantel,
Bratkartoffeln, Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

dazu pro Person
1 Glas Grevensteiner 0,3 | vom Fass

nur 26,00 € pro Person

& vegan

p vegetarisch



Nordsce - Keabben

Krabbencocktail mit Toast und Butter 18,50 €
Nordseekrabben auf Vollkornbrot mit 2 Spiegeleiern 19,50 €
Nordseekrabben mit Krauterriihrei und Bratkartoffeln 19,80 €

ja%mwé m/ 7/ ane emc/

Ofenkartoffel mit Krautercreme, Croutons,
frischen Champignons, Lauch, Zwiebeln und fr|schen Salaten 19,80 €

Original griechischer Schafskase, gratiniert, ﬂ
mit Ratatouille-GemUse und Kartoffelrosti 21,50 €

~Veganes Gemiisecurry” mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten, Sf’/
Zucchini und Cherrytomaten im Kokos-Currysud mit zweierlei Reis 21,50 €

Fisch

Lachsfilet, gebraten, mit Ofenkartoffel,
Krautercreme und frischen Salaten 27,90 €

Fischvariation ,Watt Hus”

Lachsfilet, Zanderfilet, Wolfsbarschfilet und Riesengarnele gebraten,
mit WeilRweinsauce, Salzkartoffeln und frischen Salaten 32,80 €

%g/

Currysahnegeschnetzeltes von der Hdhnchenbrust,
mit gebackener Banane, zweierlei Reis und frischen Salaten 22,80 €

Hahnchenbrustfilet in Sesam paniert, gebraten, mit frischen
Blattsalaten, Ananas-Sweetchilisauce und Knoblauchbaguette 22,80 €

vegan vegetarisch
gg 9 ﬂ 9



Rind

Geschmorter Rinderbraten vom Wagyu Rind, 100% Fullblood,
mit Rosmarinjus, Pastinaken-GemUse und Dauphinekartoffeln

Rinderfiletsteak, 150g, medium, mit Rosmarinjus,
Pastinaken-Gemuse und Kartoffelgratin

Zartes Rumpsteak, 240g, medium,
mit Ofenkartoffel, Krdutercreme und frischen Salaten

Zartes Rumpsteak, 240g, medium, mit Krauterbutter,
frischen Champignons, Bratkartoffeln und frischen Salaten

Oldenburger Griinkohl
mit Kassler, Pinkel, Kochwurst, Speck und Salzkartoffeln

Veganer Griinkohl 3@
mit Dinkelbratling, veganer Bratwurst,
veganer Pinkel und Salzkartoffeln

Schwein

»~Zuricher Sahnegeschnetzeltes” vom Moorschwein

mit frischen Champignons, Kartoffelrosti und frischen Salaten

,Filetteller” vom Moorschwein

drei zarte Medaillons mit Krauterbutter, frischen Champignons,

Pfeffersauce, Bratkartoffeln und frischen Salaten

“,‘ vegan

32,80€
32,80 €
32,80 €

34,80 €

23,50 €

2350 €

2790 €

2890 €

p vegetarisch



K@%& %am% / %& z{/u/ 7%@% ge/icé;

Butterkase auf Vollkornbrot (7
Salami auf Vollkornbrot
Katenrauchschinken auf Vollkornbrot
Gekochter Schinken auf Vollkornbrot

Camembert ,gebacken” mit Sahne, Preiselbeermarmelade, ﬂ
Pfirsich, Toast und Butter

Toast Hawaii Kochschinken mit Ananas auf
Toastbrot mit Kase Uberbacken und warmer Fruchtcocktailsauce

»~Strammer Max” Katenrauchschinken in Wirfel geschnitten
auf Vollkornbrot mit 2 Spiegeleier

»~Bauernplatte” Raucherforelle, Schinken, Kase und Aufschnitt,
5 Ei, Brot und Butter

Deftiges Bauernfriihstiick
mit Gewlrzgurke und frischen Salaten

Kaseauswahl verschiedene Kasesorten, mit Weintrauben ﬂ
und Salzgeback, Brot und Butter

Matjesfilets ,Hausfrauenart” Apfel, Gurke
und Zwiebeln in Sauerrahm mit Bratkartoffeln

Rauchermatjesfilets mit Krautercreme,
Bohnen im Speckmantel und Bratkartoffeln

Raucherfischteller ,Watt Hus”
Forellenfilet, Lachs und Krabben, Preiselbeersahne
und Sahnemeerrettich, Brotkorb und Butter

“,‘ vegan

=/

8,50 €
8,50 €
9,50 €

9,50€
12,80 €
12,80 €
14,80 €
16,80 €
16,80 €
18,50 €
18,50 €

18,50 €

2150 €

p vegetarisch



Dessert

Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne 740 €
Dessertempfehlung aus dem Mend 740 €

Mousse au chocolat von brauner
Schokolade auf Fruchtmark mit Sahne 7,90 €

Dessertteller ,Wardenburger Hof”
Lassen Sie sich Uberraschen 9,50 €

Weitere Dessertempfehlungen entnehmen
Sie bitte unserer Eiskarte.

* ¥ ¥

Folgen Sie uns auf

Verpassen Sie keine Aktionen, Gewinnspiele oder saisonale Kostlichkeiten!

&

vegan p vegetarisch



