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HERZLICH WILEKROMMEN

im Hotelt Wardenburger Hof

ERFAHREN SIE MEHR VON UNS




HOCHZEITEN IN
WARDENBURG

Der Wardenburger Hof ist ein in
funfter Generation
familiengefuhrtes 3 Sterne
Superior Hotel im Herzen von
Wardenburg. Es vereint
modernen Komfort und
erstklassigen Service mit einer
traumhaften Kulisse fur lhre
Hochzeit. Unsere Sale sind
klimatisiert und garantieren
Festsaal jederzeit Frischluft, sodass Sie
und Ihre Gaste den Tag
unbeschwert genieRen konnen.

UNSERE LEISTUNGEN

Im Hotel Wardenburger Hof dreht sich alles um lhre

Hochzeitstraume. Unsere umfangreichen Leistungen . . .
g 8 Wo Liebe ist, wird
umfassen: v .
das Unmogliche
® Modernes Hotel mit 42 Zimmern und 6 Apartments fur Sie moglich
und Ihre Gaste Buddha

e Das Brautpaar ist eingeladen bei uns zu Gbernachten

® Sale mit Terrasse fur unvergessliche Feierlichkeiten

e Gepflegte Raumlichkeiten mit Stuhlhussen nach Wunsch fur
eine stilvolle Atmosphare

@ Kreative und individuelle Menus sowie Buffets fiir lhr
Hochzeitsessen

@ Personliche Beratung fur eine malRgeschneiderte Gestaltung

e Hervorragende Kuche und professioneller Service

e Jahrelange Erfahrung, um lhre Hochzeit reibungslos
ablaufen zu lassen




PERSONLICHES GESPRACH

Wir beraten Sie gerne in einem personlichem Gesprach
und zeigen lhnen bei dieser Gelegenheit unsere
Raumlichkeiten. Schon im personlichen Vorgesprach ist
es uns sehr wichtig, dass Ihre Feier zum unvergesslichen
und schonen Erlebnis fur Sie und Ihre Gaste wird.

Sie konnen aus einem reichhaltigem Angebot an
leckeren Speisen, Menus und Buffets auswahlen.
Schauen Sie sich hierzu gerne unsere verschiedenen
Hochzeitspauschalen an.

Wir freuen uns, Ihre Hochzeitsfeier begleiten und
gastronomisch gestalten zu durfen.

Brunnensaal



Festsaal

UNSERE SALE

Festsaal Besonderheiten
bis 450 m?

Erdgeschoss, barrierefrei

klimatisiert, Frischluftanlage

Eigener Saaleingang mit angrenzendem groRBen Parkplatz
Ambiente Beleuchtung und Kronleuchtern an der Decke
Helles und modernes Ambiente

Beamer und Leinwand verfugbar

Mobile Trennwandanlage, dadurch flexibel einsetzbar
bis 380 Personen

Terrasse

Theke im Raum

runde Tische

angrenzender kleiner Raum (Bakestube) mit groRer
Schiebetir, der individuell genutzt werden kann fur
Fotoboxen, Candybars, Spielecken etc.

® Stuhlhussen verfugbar
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Brunnensaal

UNSERE SALE

Brunnensaal Besonderheiten
bis 200 m?2

Erdgeschoss, unterer Teil ist barrierefrei

klimatisiert, Frischluftanlage

Eigener Saaleingang mit angrenzendem groRBen Parkplatz
Ambiente Beleuchtung

Helles und modernes Ambiente

eine schone Empore mit Gelander

lange, feste Sitzbank an der Fensterfront

bis 100 Personen

Terrasse

Theke im Raum

langliche und rechteckige Tische

Buffet moglich auf der Empore oder in der
Kachelofenstube (angrenzend mit Trennwand) je nach
Personenzahl




2 HOCHZETTSPAUSCHALE 1

fruchtiger Sektcocktail, Sekt Hausmarke, trocken und
Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* % %

Grauer Burgunder Hofstlick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* % %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* * %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND
Sekt und Wein
Aperol, Lillet
Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister
Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES
Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen

Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause

Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

KALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* % %

Raucherfischauswahl mit Forelle und Lachs
frische Salate mit Cocktailsauce und Olivenoldressing
Bruschetta mit frischen Tomaten und Parmesan
Zucchini-Frischkaserollchen, Anti Pasti
gebratener griiner Spargel
mit Walnuss und Parmesan
Tomaten/Mozzarella mit Basilikumpesto
Pesto-Baguette
* % %

Fischpfanne mit Lachsfilet, Schollenfilet,
Lauchstreifen und Dillsauce
* * %

Hahnchenbrustfilet in der Mandelkruste,
mit Curryfriichtesauce
* % %

Gefullte Zucchini mit Schafskase
und Ratatouille-Gemiise
* % %

Gnocchipfanne im Tomatensud
mit sautiertem Gemuse, vegan
* % %

L,veganes Gemusecurry“
mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten,
Zucchini und Cherrytomaten im Kokos-Currysud
* % %

Gratinkarotffeln
Mandelkroketten, Butterreis

* * %

Rote Gritze mit Vanillesauce
Bayerische Creme
Eis am Buffet
mit Schokosauce und Fruchtsauce



2 HOCHZEITSPAUSCHALL 11

fruchtiger Sektcocktail, Sekt Hausmarke, trocken und
Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* % %

Grauer Burgunder Hofstiick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* * %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND
Sekt und Wein
Aperol, Lillet
Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister
Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES
Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen

Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause

Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

KALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* k%

Raucherfischauswahl mit Forelle und Lachs
frische Salate mit Cocktailsauce und Olivenoldressing
Bruschetta mit frischen Tomaten und Parmesan
Anti Pasti, Honigmelone mit Schinken
Tomaten/Mozzarella mit Basilikumpesto
Pesto-Baguette
* * %

Schollenfilet in der Krauterhulle gebraten,
mit sautiertem Gemiise und Pestosauce
* % %

Schweinelendchen im Speckmantel,
mit Rahmsauce und Speckbohnen
* * %
kl. Rumpsteaks, medium gebraten,
mit frischen Champignons und Rosmarinjus
* % %

Hahnchenbrustfilet in der Mandelkruste gebraten,
mit Curryfriichtesauce
* % %

L,veganes Gemusecurry“
mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten,
Zucchini und Cherrytomaten im Kokos-Currysud

* * %

Gemuseauswahl mit Saisongemisen
* * %

Bratkartoffeln,
Mandelkroketten, Butterreis

* * %

Rote Griitze mit Vanillesauce
Bayerische Creme
Eis am Buffet
mit Schokosauce und Fruchtsauce
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fruchtiger Sektcocktail, Sekt Hausmarke, trocken und
Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* % %

Grauer Burgunder Hofstiick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* * %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND
Sekt und Wein
Aperol, Lillet
Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister
Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES

Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen
Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause
Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

KALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* k%

Raucherfischauswahl mit Forelle und Lachs

frische Salate mit Cocktailsauce und Olivenoldressing

Bruschetta mit frischen Tomaten und Parmesan
Zucchini-Frischkaserollchen, Anti Pasti
gebratener griiner Spargel mit Walnuss

Parmesan und Schinken
Honigmelone mit Schinken
Tomaten/Mozzarella mit Basilikumpesto
Pesto-Baguette
* % %

Fischpfanne mit Lachsfilet, Schollenfilet,
Lauchstreifen und Dillsauce
* * %
Schweinelendchen im Speckmantel
mit Rahmsauce und Speckbohnen
* % %

Zarte kl. Rinderrouladen mit Rahmsauce,
frischen Champignons und Zwiebeln
* % %
Hahnchenbrustfilet in der Mandelkruste gebraten,
mit Curryfriichtesauce
* % %

Gnocchipfanne im Tomatensud
mit sautiertem Gemiise, vegan

* % %

Gemiseauswahl mit Saisongemiisen
* % %

Gratinkarotffeln, Bratkartoffeln
Mandelkroketten, Butterreis

* % %

Rote Griitze mit Vanillesauce
Bayerische Creme
Eis am Buffet
mit Schokosauce und Fruchtsauce



HOCHZEITSPAUSCHALL TV

Prosecco Spumante, trocken
fruchtiger Sektcocktail und Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* % %

Grauer Burgunder Hofstlick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* % %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND
Sekt und Wein
Aperol, Lillet
Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister
Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES

Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen
Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause
Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

KALT WARMES BUFFET

Tomatenconsommé
mit BasilikumkloBchen und Gemusestreifen

* * %

Graved-Lachsrouladen und Raucherforelle
Honigmelone mit Schinken
Tomaten/Mozzarella mit Basilikumpesto
Datteln im Speckmantel,

Zucchini- Frischkaserollchen, Anti Pasti
frische Salate mit Italian-Dressing
Bruschetta mit frischen Tomaten und Parmesan,
Pesto-Baguette
* % %

Lachslasagne
mit Spinat und Basilikumsauce
* * %

,Saltimbocca
Schweinelendchen mit Salbei
und Parmaschinken in Rahmsauce
* * %
kl. Rinderhuftsteaks, medium gebraten,
mit Rosmarinjus, frischen Champignons und Zwiebeln
* * %

,Piccata Milanese“
Hahnchenbrustfilet in Parmesanhiille gebraten
mit Nudeln und Pestosahnesauce
* k%

Gemuseauswahl mit.Saisongemiisen
* % %

Italienische Gemisepfanne mit Oliven und Schafskase
* * %

Gratinkartoffeln, Risotto, Rosmarinkartoffeln

* % %

Tiramisu
Créme Brileé
Eis am Buffet mit
Schokosauce und Fruchtsauce
frisches Obst



p HOCHZEITSPAUSCHALL Y

fruchtiger Sektcocktail, Sekt Hausmarke, trocken und
Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Grauer Burgunder Hofstlick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* * %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND
Sekt und Wein
Aperol, Lillet
Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister
Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES

Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen
Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause
Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

KALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* k%

Raucherfischauswahl mit Forelle und Lachs
frische Salate mit Cocktailsauce und Olivenoldressing
Bruschetta mit frischen Tomaten und Parmesan
Zucchini-Frischkaserollchen, Anti Pasti
gebratener griiner Spargel mit Walnuss
Parmesan und Schinken
Honigmelone mit Schinken
Tomaten/Mozzarella mit Basilikumpesto
Pesto-Baguette
* % %

Fischpfanne mit Lachsfilet, Schollenfilet,
Lauchstreifen und Dillsauce
* * %

Schweinefilet ,Wellington Art“ im Blatterteigmantel,
Duxellemasse und Pfefferrahmsauce
* % %
kL. Rinderfilet, medium gebraten, mit Krauterbutter,
frischen Champignons und Zwiebeln
* % %

Hahnchenbrustfilet in der Mandelkruste gebraten,
mit Curryfriichtesauce
* % %

Gnocchipfanne im Tomatensud
mit sautiertem Gemiise, vegan

* % %

Gemiseauswahl mit Saisongemiisen
* % %
Gratinkarotffeln,
Bratkartoffeln,Butterreis

* % %

Tiramisu
Créme Brileé
Eis am Buffet mit
Schokosauce und Fruchtsauce
frisches Obst



p HOCHZEITSPAUSCHALL VI

ekt Hausmarke, trocken und Appleritif Apfel-Rose, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Grauer Burgunder Hofstlick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Spatburgunder WeiBherbst
feinherb | Kirscharoma |
wiirzig | kernig | QbA
Pfaffenweiler Weinhaus | Baden

* * %

Dornfelder Linsenbusch
trocken/halbtrocken | vollmundig |
kraftig | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

DIGESTIF

Obstwasser, Marille
Baileys, Ramazzotti

GETRANKE AM ABEND

Sekt und Wein

Aperol, Lillet

Veltins vom Fass
Maisel’s Hefeweizen
Mackenstedter fruchtige Sprituosen
Weinbrand, Vodka, Jagermeister

Bacardi, Havana Club
Jim Beam, Gin, Ouzo

ALKOHOLFREIES
Appleritif Apfel-Rose
alkoholfreier Wein
alkoholfreie Aperitif Klassiker
Veltins 0,0, Jever Fun, Hefeweizen
Softdrinks und Safte, Veltins Fassbrause
Tanqueray 0,0 mit Tonic
Captain Morgan 0,0 mit Cola

RALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* k%

Raucherfischauswahl mit Forelle,
Lachs und Rauchermatjesfilets
*k*
frische Salate mit Cocktailsauce
und Olivenoldressing
*k*

Anti Pasti
Honigmelone mit Schinken
gebratener griiner Spargel mit Walnuss,
Parmesan und Schinken
Tomaten/Mozzarella
Baguette
* % *

Zarter Rinderbraten mit Rahmsauce
und frischen Champignons
* * %

SpieBbraten mit
geschmorten Zwiebeln und Krauterbutter
* % %
Hahnchenbrustfilet in der Mandelkruste gebraten,
mit Currysauce und Butterreis

* * %

Gemiiseauswahl mit Saisongemiisen
* kok

Bratkartoffeln, Kartoffelkroketten

* * %

Rote Griitze
Bayerische Creme
Vanilleeis

Info:
Diese Hochzeitspauschale
gilt nur fur einen Zeitraum von 7 Stunden.
(z.B.18.30 = 1.30 Uhr)



HOCHZETTSPAUSCHALL

VEGAN ODER VEGETARISCH

ppleritif Apfel-Rose & Appleritif Ingwer- Bergamotte, alkoholfrei

WEINE
WeiBburgunder Linsenbusch
trocken | duftig | elegant | reif | QbA
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

Grauer Burgunder Hofstlick
halbtrocken | harmonisch |
ausbalanciert | Kabinett
Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz

* * %

WeiBwein, alkoholfrei

* * %

Roséwein, alkoholfrei

* * %

Rotwein, alkoholfrei

GETRANKE AM ABEND

Appleritif und Wein
Aperol und Lillet, auch alkoholfrei
Veltins vom Fass
Veltins 0,0, Jever Fun

Maisel’s Hefeweizen alkoholfrei

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei
Veltins Fassbrause Holunder und Zitrone
Fuze-Tea Pfirsich, Bitter Lemon, Ginger Ale

diverse Safte und Softdrinks

Tanqueray 0,0 mit Tonic Water
Captain Morgan 0,0 mit Cola

RALT WARMES BUFFET

Hochzeitssuppe

* k%

Avocadowraps
frische Salate mit Olivenoldressing
Bruschetta mit frischen Tomaten
Zucchini-Frischkaserollchen, Anti Pasti
gebratener griner Spargel mit Walnuss
Tomatenscheiben mit roten Zwiebeln
und Basilikumpesto
Pesto-Baguette

* k%

Auberginenlasagne
mit Ratatouille-Gemiise
* % *
Veganes Ziricher Geschnetzeltes
mit Champignons und Nudeln
* * %
Geflllte Zucchini mit Schafskase-Alternative,
Tomaten und Lauchgemuse
* % %
Gnocchipfanne im Tomatensud
mit sautiertem Gemiuse
* % *
L,veganes Gemusecurry“
mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten,
Zucchini und Cherrytomaten im Kokos-Currysud
mit zweierlei-Reis

* * %

Rosmarinkartoffeln
Kartoffelbrokkoligratin

* * %

Obstsalat mit frischen Frichten
Mousse au Chocolat
Eis am Buffet mit warmer Himbeersauce



f= MITTERNACHTSBUIFFET

Mitternachtssuppe

Gyrossuppe und Kase-Lauchsuppe
mit ofenfrischem Baguette

Mitternachtsimbiss”™
Currywurst mit Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

Mitternachtsimbiss ..Pizza”

Pizza Salami
Pizza Anti Pasti (vegan)
Pizza Margherita (vegetarisch)
Pizza Ruccola mit Parmaschinken

Mitternachtsimbiss ..Cheeseburger”
Cheeseburger mit Cheddar-Kase, Gurken,
Tomaten und Rostzwiebeln, Pommes Frites,
Ketchup und Mayonnaise

Fingerfood/ Canapés
mit frischen Krabben, Rauchermatjes,
Raucherlachs, Schinkenrollchen, Ei,
Hahnchennuggets in Curry Dipp,
Schafskase in Sesamhulle, Kirschpaprika

Mitternachtsbuffet klassisch™
RuUhrei mit Krautern, Bratkartoffeln,
kl. Schweineschnitzel mit Paprikasauce und Pommes Frites,
kl. Hahnchenschnitzel in Currydipp,
Raucherfischauswahl mit Regenbogenforelle,
Norweger Lachs und Rauchermatjesfilet,
Schafskasesalat, Schinkenrollchen mit Spargel,
Honigmelone mit Katenrauchschinken,
kl. Frikadellen, garnierte Eier, Kaseauswahl mit Brie, Munster,
Geramont und Schnittkase, Weintrauben und Salzgeback,

Baguette, Brot und Butter und frischer Obstsalat Info:

auch vegetarisch
Kaffee/Teestation und/oder vegan moglich

zum Mitternachtsbuffet



UNSER HOTEL & APARTMENTS

Erleben Sie Gastlichkeit von Ihrer schonsten Seite. Unser 3
Sterne Superior Hotel mit liebevoll gestalteten Zimmern
ladt Sie zum Wohlfuhlen ein. So konnen Sie sicher sein,
dass Sie und Ihre Gaste naclyeiner ereignisreichen Feier
gut zur Ruhe kommen/konnen. Das unverwechselbare
Ambiente sorgt in unseren’komfortablen, gepflegten
Hotelzimmegrn fiir, eine wehlige Atmosphare.

Die modernen, gemiitlich-eingerichteten Apartments mit

einer Wohnflaghe von 35 m? sind fiir 1 bis 3 Personen
geeignet. Sieverfigemtbereimen Wohn- und Essbereich
mit einer Kichenzéteeine, Schlafzimmer, Dusche/WC
Sowie einerTerrasse oder einem Balkon.

UBERNACHTUNG?

Gerne halten WirSfur/Sie
und Ihre Gaste Unsere
Hotelzimmer und
Apartments bereit.

Sie konnen beil uns ein
Kontingent reservieren,
welches Ihre Gaste bis zu
einem abgesprochenen
Zeitpunkt vorher
reservieren konnen.
Bevor die noch nicht
reservierten Zimmer in den
frelen Hotelverkauf zuruck
fallen, halten wir naturlich
mit Ihnen Rucksprache.

Sprechen Sie uns gerne an!




[HRE ANSPRECHPARTNER

Lernen Sie unsere einzigartigen Raumlichkeiten
personlich kennen. In einem individuellen Gesprach
zeigen wir lhnen gerne unsere Sale und besprechen lhre
Vorstellungen im Detail. Jedes Detail zahlt, um lhre
Hochzeit zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Rieka Mansholt Oldenburg
Rezeptionsleitung Hude

A28
Jennifer Ulrich Hmen\
stellyl Rezeptionsleitung EER —
Garrel
Tet:04407/92100 I Grofenkneten

E-Mailzinfo@wardenburger-hof.de >
HOTEL Il ] ##xs

M/{/ ‘en izu/a/' /L[{}// H

Hotel Wardenburger Hof
Inh. Christian Fischbeck
Oldenburger StraBe 255
26203 Wardenburg
Tel.: +49 4407 92100
Fax: +49 4407 20710
info@wardenburger-hof.de
www.wardenburger-hof.de




