il

Appleritif Apfel-Rosé, alkoholfrei 0,11 450 €
Appleritif Ingwer & Bergamotte, alkoholfrei 0,1 | 450 €
,Sanddorn-Spritz” mit Sekt 7,80 €
JAperol-Spritz" mit Sekt 7,80 €
,Lillet Spritz" mit Wild Berry 7,80 €
,Limoncello Spritz" mit Sekt 7,80 €

Meni

Karbiscremesuppe mit
Croutons und Sahne

* K X

Wolfsbarschfilet, gebraten, mit Honig-Senf-Sauce, wildem Brokkoli,
roten Zwiebeln, getrockneten Tomaten und Petersilienkartoffeln

oder

Zarter Rehkeulenbraten mit Cassissauce, Preiselbeerbirne,
frischem Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle

* X X

Lebkuchenmuffin mit warmer Vanillesauce,
Walnusseis und Sahne

42,80 €
Die MenUspeisen servieren wir lhnen auch gerne als Einzelgericht.

Bei Unvertraglichkeiten oder individuellen Wiinschen sprechen Sie uns gerne an.
Viele unserer Gerichte bieten wir auf Wunsch auch vegetarisch oder vegan an.

Informationen zu den Allergenen siehe letzte Seite.

vegan vegetarisch
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Tomatencremesuppe mit Croutons und Sahne ﬂ 8,90 €
Huhnerkraftbrithe mit Einlage 8,90 €
Kiirbiscremesuppe mit Croutons und Sahne ﬂ 8,90 €

Bruschetta, gerostetes Knoblauchbrot mit frischen Tomaten, 2
roten Zwiebeln, Parmesan und Rucola 10,90 €

Carpaccio von der roten Bete mit Wildkrautersalat, ﬂ
Walnussen, Ziegenkase und Knoblauchbaguette 13,80 €

Carpaccio vom Rind mit Wildkrautersalat, Basilikumpesto,
Pinienkerne, Parmesan und Knoblauchbaguette 14,80 €

Vorspeisenteller, ab 2 Personen, mit Bruschetta, Knoblauchbrot,

gebackenem Ziegenkase, Hdhnchen im Kurbiskernmantel, Oliven,
Carpaccio von der roten Bete, Krauterdip und Curry-Dattel-Dip  p.P.14,80 €

Gegrillter Kiirbis mit Feldsalat, Walnussen, Ktrbiskernen, ﬂ

Baguette und Krautercreme 19,80 €

Ziegenkase gebacken, mit Honigbirne, an frischen Blattsalaten, ﬂ
mit Tomatenpesto, Walnuss und Knoblauchbaguette 21,80 €

Raucherlachsscheiben, mild gerauchert, mit Krdutercreme,
frischen Blattsalatherzen und Kartoffelrosti 22,80 €

&
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Wildkraftbriihe mit Mandelklé3en und GemUsejulienne 9,50 €

Kl. Rehriickenfilet, zart rosa,
mit Cassissauce, frischen Blattsalaten und Kartoffelrosti 22,80 €

* X %

Rehfrikadelle mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne,
frischem Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle 26,80 €

Bardierte Fasanenbrust, gebraten, mit Wacholderrahmsauce,
Preiselbeerbirne, Maronenpuree und Dauphinekartoffeln 28,50 €

Zartes Rehragout mit Preiselbeerbirne,
frischem Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle 28,50 €

Geschmorter Wildschweinbraten mit Wacholderrahmsauce,
Preiselbeerbirne, Maronenpuree und hausgemachten Spatzle 2980 €

Zarter Rehkeulenbraten mit Cassissauce,
Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle 29,80 €

~Wildpfanne”, Wildschweinbraten, Hirschroulade und bardierte
Fasanenbrust mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne,
Maronenpuree, Speckrosenkohl und hausgemachten Spatzle 34,80 €

Rehriickenfilet unter der Haselnusskruste, zart rosa, mit Cassissauce,
Preiselbeerbirne, wildem Brokkoli und Dauphinekartoffeln 36,80 €

LINSER 20T

+~Wildpfanne” fiir 4 Personen
Wildschweinbraten, Rehkeulenbraten, bardierte Fasanenbrust und Rehfrikadelle
mit Cassissauce, Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, Maronenpdree,
Speckrosenkohl, Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle
dazu pro Person
1 Glas Grevensteiner 0,3 | vom Fass

flir 36,00€ pro Person

vegan vegetarisch
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Ofenkartoffel mit Krautercreme, Croutons, ﬂ

frischen Champignons, Lauch, Zwiebeln und frischen Salaten 19,80 €

Gnocchi mit geschmortem Kurbis, getrockneten Tomaten, gg
Rosmarin und Lauch im Kokossud 22,80 €

Original griechischer Schafskase, gratiniert, (J
mit geschmortem Kurbis und Kartoffelrosti 22,80 €

Lachsfilet, gebraten, mit Ofenkartoffel,
Krautercreme und frischen Salaten 27,90 €

Zanderfilet, gebraten, mit Meerrettichsauce,
wildem Brokkoli und Salzkartoffeln 27,90 €

Fischvariation
Lachsfilet, Zanderfilet und Wolfsbarschfilet gebraten,
mit WeilRweinsauce, Salzkartoffeln und frischen Salaten 29,80 €

Grinktl

Oldenburger Griinkohl
mit Kassler, Pinkel, Kochwurst, Speck und Salzkartoffeln 2480 €

Veganer Grunkohl B&
mit Dinkelbratling, veganer Bratwurst,
veganer Pinkel und Salzkartoffeln 24,80 €

&
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Rinderfiletsteak, 150g, medium, mit Krauterbutter,

Rosmarinjus, wildem Brokkoli und Kartoffelgratin

Zartes Rumpsteak, 240g, medium,
mit Ofenkartoffel, Kradutercreme und frischen Salaten

Zartes Rumpsteak, 240g, medium, mit Krauterbutter,
frischen Champignons, Bratkartoffeln und frischen Salaten

50/15;4%'/@

»~Zuricher Sahnegeschnetzeltes” vom Duroc-Schwein
mit frischen Champignons, Kartoffelrosti und frischen Salaten

,Filetteller” vom Duroc-Schwein

drei zarte Medaillons mit Krauterbutter, frischen Champignons,
Pfefferrahmsauce, Bratkartoffeln und frischen Salaten

Kell

Wiener Schnitzel, Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,

Bratkartoffeln und frischen Salaten

Currysahnegeschnetzeltes von der Hadhnchenbrust,
mit gebackener Banane, zweierlei Reis und frischen Salaten

Entenbraten mit Majoransauce, Bratapfel,
frischem Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelklo3en

gg vegan

32,80 €
32,80 €

3480 €

29,80 €

29,80 €

28,50 €

24,80 €

34,80 €
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Toast Hawaii, Kochschinken mit Ananas auf Toastbrot,
mit Kase Uberbacken und warmer Frucht-Cocktailsauce 12,80 €

Camembert ,gebacken”, mit Preiselbeeren, ﬂ
Wildkrautersalat und Baguette 14,80 €

»~Strammer Max”, Katenrauchschinken in Wirfel geschnitten,
auf Vollkornbrot mit zwei Spiegeleiern 14,80 €

»~Bauernplatte”, Raucherforelle, Schinken, Kase und Aufschnitt,
5 Ei, Brot und Butter 16,80 €

Currywurst mit fruchtiger Currysauce,
Pommes Frites und frischen Salaten 16,80 €

Deftiges Bauernfriihstiick
mit Gewlrzgurke und frischen Salaten 16,80 €

Matjesfilets ,Hausfrauenart”
Apfel, Gurke und Zwiebeln in Sauerrahm mit Bratkartoffeln 18,50 €

Rauchermatjesfilets mit Krautercreme,
Bohnen im Speckmantel und Bratkartoffeln 18,50 €

Raucherfischteller
Forellenfilet, Makrelenfilet und Lachs, Preiselbeersahne
und Sahnemeerrettich, Brotkorb und Butter 21,50 €

&
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Dessert

Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne 740 €
Dessertempfehlung aus dem Men( 740 €

Mousse au Chocolat von brauner
Schokolade auf Fruchtmark 7,90 €

Halbfllissiges Schokoladenkiichlein
mit Vanilleeis und Frichten 9,50 €

Dessertteller ,Wardenburger Hof”
Lassen Sie sich Uberraschen 9,50 €

* K X

Kleine Kaseauswahl mit Camembert, Gorgonzola,
altem Gouda, Feigensenf und Cracker 8,50 €

Weitere Dessertempfehlungen entnehmen
Sie bitte unserer Eiskarte.

Folgen Sie uns auf

Verpassen Sie keine Aktionen, Gewinnspiele oder saisonale Kostlichkeiten!

vegan vegetarisch
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