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Rinderkraftbriihe mit Einlage

An /3%!

Zarte Rinderrouladen
mit Burgundersauce

* ¥ ¥

Entenbraten, im Ofen geschmort,
gefullt mit Apfeln, Orangen und Zwiebeln, mit Majoransauce und Bratapfel
* ¥ %
Zarter Rehkeulenbraten aus hiesigen Jagden,
mit Cassissauce und Preiselbeerbirne
* ¥ ¥
Zarte Schweinefiletmedaillons
mit frischen Champignons
* ¥ %
Rumpsteak, medium,
mit Bohnen im Speckmantel und Krauterbutter
* ¥ ¥
Fischvariation ,Watt-Hus”
Lachsfilet und Zanderfilet gebraten, mit Weildweinsahnesauce und zweierlei Reis
* ¥ %
sVeganes Gemusecurry”
mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten, Zucchini und Cherrytomaten
im Kokos-Currysud mit zweierlei Reis
* ¥ ¥
Gefiillte Zucchini
mit Schafskdse gratiniert, mit Ratatouille-GemUse
* ¥ %
Gemuseauswahl, Apfelrotkohl, hausgemachte Spatzle, Kartoffelkl6l3e,
Mandelballchen, Rosmarinkartoffeln
* ¥ %
~Kinderpfanne”
Hahnchenschnitzel mit Erbsen, Méhren, Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise
(+ Kindereis am Tisch serviert)
* ¥ ¥
frische Salate mit Cocktailsauce und Olivenéldressing,
Baguette/Brot

* ¥ ¥

Weihnachtliches Dessertbuffet

Preis pro Person 59,80€

Kinder von 3 bis 13 Jahre ,pro Lebensjahr” 2,50 €
Kinder bis 2 Jahre ohne Berechnung



